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Mascarade de crudités
Salade de Chou rouge, chou blanc, carottes, N@UYEL fai:\l *Mortadelle*® Patage
pommes de terre vinaigrette
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Poulet roti ﬁ‘ﬁ'/ *Sauté de porc cuisiné™ Poisson meuniére Omelette
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Haricots beurre E10 Pommes noisette Macaronis 510 Epinards créme
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Chanteneige Emmental BIO Camembert a couper
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] f . d Yaourt nature sucré 510
Maestro chocolat Fruit o Compote de
& pomme banane
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Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute Ebppmw's;bmemen!
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Mos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement & partir de produits frais.



