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MENU DU MIDI

AN

POELEE LEGUMES

m
SEMAINE DU 18 AU 22 MARS 2024
ENTREE PLAT PRINCIPAL LAITAGE DESSERT
LUNDI e TOMATE FARCIE MOUSSE AU BT
18/03/2024 CAROTTES RAPEES ™=/ PATE AU BEURRE CHOCOLAT
MARDI BEIGNET DE CALAMAR o
loca, FRUIT DE SAISON
19/03/2024 PHAREN AEPATS BROCOLIS YAOURT %%/
S N
M &2
ERCREDI I RMNERILS e CUISSE DE POULET AUX NONS CHOU GARNI
20/03/2024 |
POMME SAUTEE %20
JEUDI BIRYANI AU POULET
FROMAGE % POIRE AU SIROP
21/03/2024 FRLMEL RIZ i
VENDREDI . ESCALOPE DE DINDE
22/03/2024 CREPE AU FROMAGE

COMPOTE ET BISCUIT

VANACCI (CCAM).

Le proviseur

Stéphan ANG

i
S SN Some o d LOCAL \ VIANDE
zdpPeche responsable Produit BIO <%/ Produit local

==X Viande bovine frangaise

A

Menu végétarien

; Protégée
Présent a la commission du 1°" Février 2024 : Mme NIMAL (Intendante), Mme PELAEZ, Mme MANCHES, Mme DASSIEU, Mme ETCHEVERRY, Mme VIDEAU et Mme

La Gestionnaire ©

Elisabeth NIMAL .

Indication
Géographique




