RO @ MENU

SEMAINE DU O5 FEVRIER AU 9 FEVRIER 2024

ENTREE PLAT PRINCIPAL LAITAGE DESSERT
LUNDI SAUCISSON BEURRE NUGGETS DE POULET ET DUO DE HARICOTS SEMOULE AU LAIT
05/02/2024
MARDI , . .
CAROTTES RAPEES €2* COTE DE PORC ET GRATIN DAUPHINOIS %&* YAOURT ARLEQUIN DE FRUIT
06/02/2024
MERCREDI )
STEACK HACHE FACON BOUCHERE ET PETITS POIS CAROTTES
07/02/2024 WRAPS CREME DESSERT BISCUIT
JEUDI POTAGE NUGGETS DE POULET ET PUREE GLACE
08/02/2024
VENDREDI
EM RC AU CARA TRI TON LIT J
09/02/2024 NEMS PORC AU CARAMEL ET RIZ CANTONAIS CHIS AU SIRO
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Géographique
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~ Produit local \m—-- Viande bovine francaise

Produit BIO

Menu végétarien

Le proviseur La Gestionnaire

Stéphan ANGLA Elisabeth NIMAL




B @ MENU

SEMAINE DU 08 JANVIER AU 12 JANVIER 2024

ENTREE PLAT PRINCIPAL LAITAGE DESSERT
LUNDI TOMATE EN SALADE JAMBON GRILL ET LENTILLES FROMAGE CLEMENTINE
08/01/2024
MARDI o s
CONCOMBRE SAUCE BULGARE o oo a8) =
09/01/2024 CUISSE DE POULET %2® ET PATES ©€2® AU BEURRE vaourt BB
MERCREDI ,
TARTINE DE CHEVRE CHAUD ESCALOPE DE PORC ET EPINARD A LA CREME MOUSSE AU CHOCOLAT BISCUIT
10/01/2024
JEUDI TABOULE STEACK HACHE ET CHOU FLEUR BECHAMEL FRANGIPANE
11/01/2024
VENDREDI
A EET FRIT
12/01/2024 BETTERAVE EN SALADE SAUCISSE ET FRITES FRUIT DE SAISON
_/Fs\\ Indication
L‘ﬂ';““' \ ‘."E'%E =2 s Géographique
Produit BIO "~/ Produit local === Viande bovine frangaise @ Menu végétarien Protégée

Le proviseur La Gestionnaire

Stéphan ANGLA Elisabeth NIMAL




oV @

MENU
SEMAINE DU 15 JANVIER AU 19 JANVIER 2024
ENTREE PLAT PRINCIPAL LAITAGE DESSERT
LUNDI N
15/01/2024 SAUCISSON BEURRE POISSON BORDELAlSE@ ET POMMES VAPEUR ¥* COMPOTE
MARDI E
P 57
16/01/2024 OTAGE WINGS DE POULET ET HARICOTS VERTS FLAMBY COURONNE DES ROIS ¥=*
MERCREDI , ,
17/01/2024 NEMS PICATAS DE POULET ET PUREE DE BUTTERNUT CREME BEURRE SALE BISCUIT
JEUDI CELERI REMOULADE TOMATE FARCIE ET BOULGOUR =3 FRUIT DE SAISON
18/01/2024 YAOURT 2JE=
VENDREDI
19/01/2024 FRIAND AU FROMAGE omeLeTte BEH ey piperADE RIZ AU LAIT

W pectic

Le proviseur

Stéphan ANGLA

= dPéche responsable ===

Produit BIO

. Produit local

\ﬁ' Viande bovine frangaise

La Gestionnaire

Elisabeth NIMAL
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ot @ MENU

SEMAINE DU 22 JANVIER AU 26 JANVIER 2024

ENTREE PLAT PRINCIPAL LAITAGE DESSERT
LUNDI -
CAROTTES RAPEES 42" ESCALOPE VIENNOISE ET CHOU ROMANESCO MOUSSE AU CHOCOLAT BISCUIT
22/01/2024
MARDI : _
23/01/2024 | SALADE COLESLAW e POULET BASQUAISE “=* ET Riz COMPOTE
MERCREDI s
24/01/2024 AVOCAT VINAIGRETTE PIZZA GARNIE ET SALADE ¥ CRUMBLE
JEUDI POMMES DE TERRE EN SALADE |  BEIGNET DE CALAMAR ET COURGETTES EN GRATIN
25/01/2024 YAOURT =%
VENDREDI A
BETTERAVE EN D PATES BOLOGNAI FROMAGE
26/01/2024 E EN SALADE S BOLOGNAISE FRUIT FRAIS
_ __/\ Indication
_ A _ ﬁg;/ Géographique
Seedpéche responsable = Produit BIO Produitlocal ™= Viande bovine francaise

Protégée

Le proviseur La Gestionnaire

Stéphan ANGLA Elisabeth NIMAL




RO @ MENU

SEMAINE DU 29 JANVIER AU 2 FEVRIER 2024

ENTREE PLAT PRINCIPAL LAITAGE DESSERT

LUNDI POTAGE MERGUEZ/CHIPO ET SEMOULE COMPOTE
29/01/2024

MARDI CEUF DUR MAYONNAISE PAUPIETTE DE VEAU ET POELEE AUTOMNALE TARTE AU CHOCOLAT
30/01/2024
MERCREDI N

DE P DE P

31/01/2024 | GOUGERE AUFROMAGE ROTI DE PORC ET GRATIN DE POIREAUX CREME CATALANE

JEUDI SALADE DE CHOU BLANC HAMBURGER ET FRITES FLAMBY PECHE AU SIROP
01/02/2024

VENDREDI :
RE ESCALOPE DE ET FLAGEOL o B

02/02/2024 RADIS BEUR DINDE GEOLETS YAOURT ¥ ISCUIT
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